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Torténelmi hattér

* A jelenlegi konyha 2005-ben kerult kialakitasra!

350 adagra tervezték az akkori igényeknek megfelelGen
2010-2020 kdzott egy erds ndvekedeés a lakossagszamban

A konyha prébalta lekévetni pl. nagyobb listoket szerzett be, de a meglévé
helyet nem tudta mar tovabb bdviteni. Energetikai korszer(sitések voltak az
elmult négy évben a koltségek csokkentése érdekében (korszeriibb
gazkazanok, energiatakarékos lampatestek stb.)

Iskolai osztalyok béviltek, ki lettek helyezve mas épliletekbe, illetve
konténerbe kényszeriiltek. 2025-ben az Uj 6voda is at lett adva ami tovabbi 75
fével ndvelte az étkezd gyerekek létszamat.



Milyen nehézsegekkel szembesltink

A téli minuszos napoknal a problémak adddtak a f6zés és fiités egyidejid
hasznalataval ami veszélyeztette az aznapi melegétel elkészitését = tdbb hirtelen
megoldas is szliletett, de a végs6 megoldashoz hicseréls beépitése, gaz kapacitas
ndvelés és egyéb atalakitasok is sziikségesek.

A NEBIH részérél van egy médositasi ajanlds ami a teljes elszivéredszer cseréjét
igényelné
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Nem minden esetben tudnak a konyhan korcsoportnak megfelels ételeket talalni

A diétas ételre nincs minGsitése a konyhanak = vasarolt élelmezés torténik

2025 szeptemberétdl kdzbeszereztetni kell az alapanyagokat 2 megsz(intek a
bevalt megbizhatd beszallitok



Mikor kell kozbeszereztetni a sajat
f6zOkonyhat?

Ha az dnkormanyzat:

* maga mUikodteti a f6z6konyhat, de az élelmiszer-alapanyagokat (hus, tejtermék,
pékaru, z6ldség, mirelit stb.) vasarolja,

* akkor a beszerzéseket a Kbt. (kbzbeszerzési torvény) szerint dssze kell szamitani.

A gyakorlatban:

* éves szinten a teljes élelmiszer-beszerzési értéket nézik,

* nem lehet ,feldarabolni” kilon szerz6désekre.
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a kdzbeszerzesi értékhatart.

A tipikus modell:

* hus kuldn tender, pékaru kiildn, zéldség-gylimolcs kildn, szarazaru kiilon,
tejtermék kilon.
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Az alapanyag-kozbeszerzés f§ veszélyei és
hatranyai: Abbdl f6z6k amit ,kapok”...

1. Az ar kdnnyen fontosabb lesz, mint a mindség

A kbzbeszerzéseknél nagyon gyakran:

* az alacsony ar dominadl, nehéz objektiven mérni az élelmiszer valddi
mindségét.

Ez oda vezethet:

* gyengébb husmindséghez, alacsonyabb beltartalmi értékhez, tobb
feldolgozott alapanyaghoz, olcsdbb helyettesité termékekhez.

Példa:
* magas hustartalmu felvagott helyett olcsébb ipari termék,
* friss helyett fagyasztott z6ldség, jobb tejtermék helyett olcsdbb alternativa.




r” 7

Az alapanyag-kézbeszerzés a sajat f6z6konyhas kozétkeztetés egyik legkritikusabb
pontja. EIméletben atldthatdésagot és versenyt teremt, a gyakorlatban viszont nagyon
sok telepiilés kiizd ugyanazokkal a problémakkal.

2. A ,legalacsonyabb ar csapdaja”
A beszallito:

* hagyon alacsony arral nyer, kés6bb min6ségromlassal vagy ellatasi
problémakkal kompenzal.

Tipikus problémak:
* gyengébb alapanyag, gyakori helyettesit6 termék,
»eppen megfelel” minGség.



3. Rugalmatlan rendszer

A kdzbeszerzési szerz6dés:

* hénapokra vagy évekre rogziti a feltételeket.

4. A helyi termel6k kiszorulasa

* Ez az egyik legnagyobb probléma.

* A kisebb helyi: pék, huslizem, Gstermeld, zoldséges
Gyakran nem tud megfelelni a tender adminisztracidjanak,
* nem tud akkora mennyiséget biztositani,

* nincs megfelel§ logisztikai hattere.

Igy a kdzbeszerzéseket rendszerint:

* nagy orszagos beszallitok, nagykereskeddk nyerik
Ennek kévetkezménye:

* kevesebb helyi gazdasagi haszon, hosszabb ellatasi lanc, kevésbé friss
alapanyag.



5. Ellatasi bizonytalansag

Ha egy nyertes beszallité:

* késik, cs6dbe megy, nem tud szallitani, logisztikai problémaja lesz,
* akkor a konyha nagyon nehéz helyzetbe kerdil!

* Kdzétkeztetésben nincs ,,majd holnap megoldjuk”: minden nap f6zni
kell!

6. Mindségellendrzési teher
Sajat f6z6konyhanal az 6nkormanyzatnak vagy intézménynek kell:

* atvenni, ellendrizni, reklamalni, dokumentalni, nyomon kovetni az
0sszes alapanyagot.

Ez komoly adminisztracio, szakmai kompetencia, folyamatos kontroll.



7. Kozbeszerzési jogi kockazat

A kbzbeszerzés:

* megtamadhatd, elhizddhat, jogvitas lehet.

Kockazatok:

* hibas tenderkiiras, versenyjogi probléma,

KOzbeszerzesi Déntébizottsag eljaras, Uj tender sziikségessége.
Ez akar:

* ellatasi bizonytalansagot, id6veszteséget, pluszkdltséget okozhat.



Miért gondolkodik sok telepiilés talaldkonyhdban?
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* Mert a sajat f6z6konyha valéjaban nemcsak f6zés:

* hanem:

* beszerzés, jog, kdzbeszerzés, HR, HACCP, logisztika,
energiatuzemeltetés, karbantartas, élelmiszerbiztonsag, hatdsagi
megfelelés.

* Egy ndvekvl agglomeracios telepilésnél — mint Szada — ez
kilbndsen nehézzé vilik.



Pozitivumok a vasarolt élelmezésné

. Korcsoportoknak megfelel6 min8ségli és mennyiségii ételek!
Valtozatos étlap és nem a kdtelez6 minimum betartasa!l

Diétas menii nagyobb valaszték!

Friss alapanyagok (maguknak pucoljak a z6ldséget és panirozzik a hust)
Kapcsolattartas csak 1 beszallitéval = gyors visszajelzés, reagalds, valtoztatas
TervezhetGbb |
* Jelent8sen kisebb miiszaki kockazat

* A f6z6konyhdk legdragabb részei:

* gazrendszer, suték, elszivas, zsirfogd, ipari mosogatas, hiités, stb.

Ezek:

* dragak, gyorsan amortizdlédnak, hatdsagilag érzékenyek.

Talalékonyhanal:

* sokkal kisebb az infrastruktira-terhelés, kisebb karbantartasi koltség.

oV HwN R



Etkezési téritési koltség adagonként

2000 Ft . -
1500 Ft
1000 Ft -
500 Ft _
- Ft 2
Valés Vasarolt Téritési dij Valds Viésarolt Téritési dij Valds Vésérolt Téritési dij
BolcsBdei étkezés BolcsSdei étkezés Bolcsdei étkezés  Ovodai étkezés  Ovodai étkezés  Ovodai étkezés  Iskolai étkezés Iskolai étkezés Iskolai &tkezés
F&28 Talalé F§z6 FGz6 Talalo F&28 F&z8 Talalé F&z8
» Br. rezsi és egyéb koltség (Ft/étkezés) 294 Rt 504 Ft - Ft 282 Ft 509 Ft - Rt 372 Ft 695 Ft - Ft
m Br. nyersanyag koltség (Ft/étkezés) 1144 Ft 843 Ft 1110Ft 1325 Ft 851 Ft 980 Ft 1747 Ft 1160Ft 1160 Ft

m Br. nyersanyag koltség (Ft/étkezés) ¥ Br. rezsi és egyéb koltség (Ft/étkezés)



