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Az ellendrzési jegyzékdnyv adatai:
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Az ellenérzés targya:
1. A konyhai szabalyok ismerete, betartdsa, betartatasa (pl.: HACCP)

2. A konyha gépesitettségének miiszaki hatékonysagi felmérése
3. A konyhai személyzet munkajanak hatékonysaga
4. A beszallitok és a beszallitott alapanyagok dranak feliilvizsgalata

Az ellenGrzétt szervezet vezetdjének neve, beosztasa:
Heged(is Andras, élelmezésvezetd

Az ellendrzéssel érintett székhelye: Szadai Gyermekélelmezési és Szocidlis Etkezési

Konyha, 2111 Szada, Dbzsa Gyérgy Ut 61.

Az ellendrzést végz6 neve: Suba Istvan
Megbizasi szerz6dés alapjan (H/166-7/2023)



Az ellendrzési jegyz6kényv megallapitasai

1. A konyhai szabdlyok ismerete, betartdsa, betartatisa

A konyha HACCP dokumentdaci6ja naprakész. A dolgozdk a szabdlyokat ismerik és alkalmazzak. A
kihelyezett adatlapokat szabalyosan téltik. Kritikus hatarértékekkel tisztdban vannak és ellendrzik is.

HACCP rendszer

1. HACCP dokumentacio aktualis

2. HACCP rendszert dokumentadltan vezetik

3. A CCP feliigyelethez sziikséges
eszkdzokkel rendelkeznek, azokat
hasznaljak

hémérék, maghémérd

4. A HACCP-terv feliilvizsgalata évenként
megtorténik

03.méj

5. A feliigyelettel megbizott dolgozok
ismerik a kritikus hatarértékeket, eltérés
esetén a megteendd intézkedéseket

CIS KK

Nem minden dolgozd viselt megfelel6 védScip6t. Személyes térgyakat tartanak a konyhaban, de
ezeket elkiilonitett helyen téroljak (felirattal ellatott doboz, kiilén polc a telefonoknak). Kézmosas

szabalyaival tisztdban vannak. Oltéz8 rendezett, tiszta, ruhdkat szekrényben tartjak. Az 61t6zé

szlikés és nem megfeleld tlhelyekkel van elldtva (évodai székek)

Személyi higiénia

1. A dolgozdk hordjak a munkaruhat

Nem mindenki viselt konyhai
kdrnyezethez vald védécipét

2. A dolgozdk ékszert nem viselnek

Ora, gy(ird, nyaklanc

3. A kézmosok felszereltek kézfertétlenitd
szerrel, papirtérlével (kdromkefével)

4. A dolgozdk tudjék milyen esetben kell
kezet mosni

5. Személyes targyakat a konyha teriiletén
nem tarolnak

6. Oltéz6kben rendet tartanak, sajat
dolgaikat 6ltoz&szekrényben téroljak

7. A sajat élelmiszereiket elkiilénitve,
megjeldlve taroljak

8. A konyha teriiletén nem étkeznek

9. Betegség tlineteit mutatd dolgozé nem
dolgozik. Kézsériilés esetén hasznalnak
sebtapaszt és gumikeszty(it
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A dolgozdk alkalmassdgi papirjaim végzettséget igazolé dokumentumok megfeleléen dokumentalva a

helyszinen vannak. Kézmosék megfelel&ek.

Személyi feltételek

1. A dolgozdk egészségligyi alkalmassaga Vv
dokumentalt, megfeleld

2. A kézmosd berendezések szama,
elhelyezkedése és kialakitasa megfelels (3 v
m-en beliil a csomagolatlan termékekkel
végzett miveletektél szakositottan)

3. Akézmosoé berendezések lizemképesek \/
(hideg-meleg folyé viz)
4. A dolgoz6 végzettségét igazold \/
dokumentumok megvannak

A beérkezett alapanyagok szdllitélevelei, szamlai megtaldlhatéak a termékek nyomon kodvethetdek.
Atcsomagolt termékeknél az azonosithatésdg miatt jeldini kellene a termék nevét, szallitélevél
szamat és a bontds/atcsomagolds datumat az eredeti cimke és fogyaszthatdsagi/mindségmegdrzési
idével. Darabos, csomagolatlan pékard (zsemle, kifli, tirés batyu) nem all rendelkezésre

termékspecifikacio, igy az allergén tartalomra is csak kévetkeztetni lehet.

Nyomonkdvetés, azonosithatésag

1. A beszallitok adatai, a dokumentumok
valamennyi beszallitott termékré|
rendelkezésre allnak, valamint a \/
beszallitott termékek és szallitok
6sszekapcsolhatéak

2. A csomagolatlan termékek kiséré
bizonylatain a termék neve, tarolasi Pékara esetén nem
feltétele, lejarati idd szerepel
3. Raktdrozas sordn az azonosithatdsag

minden termék esetén biztositott \/
4. Az atcsomagolt termékek megfelelSen
jeldltek

5. A bevételezési, kiadasi bizonylat,
anyagkiszabat napra kész és rendelkezésre
all

Di6 jeldlés nélkl

6. Az étlap napra kész és rendelkezésre 3l

7. A megbontott felvagottak és
tejtermékek esetén a meghontias
idépontjat dokumentaljak

8. A dolgozdk a jelbléssel kapcsolatos
tudnivaldkat ismerik
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Az élelmiszerek taroldsa kisebb kompromisszumokkal jelenleg megoldott, de a zéldségek hlitve
tarolasahoz egy hiit6 beszerzése javasolt. A konyhdn tébb célra (zéldség- és his tarolas), hasonld
kinézet(i tarolodobozokat hasznalnak. Ezeket a haszndlatoknak megfeleld szin kédokkal kell ellétni a
keveredés megel6zése végett. Az elkésziilt ételeket a csomagoldsig, talaldsig megfeleld
hémérsékleten tartjak. A talalépult kapacitdsa kicsi, de a folyamatos toltéssel az egyféle meniinek
megfelel. A hideg ételek (majonézes burgonyasaldta) taroldsa télaldsig biztositott, de a talalépultban
nincs lehetdség hidegen tartani. H(itépult hidnydban az edény ald helyezett jégakkuval tarthatjuk
hidegen az ételt. Az étlap ki van helyezve, azon az allergének és a tapanyag tartalom jelélve van. A
személyzetnek az adagoldsi Gtmutatd a konyhan kifiiggesztve. Az étterem tiszta, az étkez6k szamara
kézmosasi és kéztorlési lehetGség biztositott. Az ev8eszkézék, tanyérok, poharak, télcak épek,
tarolasuk, kihelyezésiik higiénikus. A mosogatasi kapacitds sz(ik keresztmetszete és a nagyobb

kapacitasi mosogatdogép hidnya miatt a télcaknak rendszerint nedvesek.

El6készités, ételkészités
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1. Eltéré higiéniai megitélési élelmiszerek
kezelését a keresztszennyezést kizarod v/
modon végzik

2. Elelmiszerek hiitése és elkiilénitése a

hémérsékleti kovetelmények betartasaval v

torténik, megfelelS hiit6kapacitds

biztositott

3. Az élelmiszerek

fogyaszthatdsagi/mindségmegérzési idén Egy csomag pdr napja lejart
beliiliek fliszer

4. Elelmiszerek el6készitése megfelels és az

elékészitd eszkozok elkiildnitettek Hasonlé tdrolédobozok

5. El6készit6 eszkozok megfelelbek, tisztak, Vagédeszkak szin kodoldsa
jeloltek javasolt

6. A meleg ételek elkészitése és a
fogyasztas kozott eltelt id6 biztonsagos
7. A hideg ételeket 0-5 'C kozott taroljak
8. A készételeket/fogyasztasra kész
élelmiszereket szennyezddéstdl védik

Majonézes burgonyasalata

9. Télalds/adagolas elott az ételeket
megkostoljik, a kdstolas eredményét
dokumentaljak

10. A melegen tarto kapacitas az
adagszammal aranyos
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11. A meleg étel h6mérséklete
kiszolgalaskor/adagoldskor legalabb + 63
°C. A hémérsékletet rendszeresen mérik,
dokumentaljak

12. A hideg étel hiitve tartasa
talaldsig/adagolasig biztositott

13. Az étterem/étkez6 hely tiszta

14. Az étkez6k szamara kézmosési és
kéztdrlési lehetéség van az étkezében

15. Az evBeszkoz0k, tanyérok, poharak,
talcak épek, taroldsuk, kihelyezésiik
higiénikus

16. Az étlap ki van fliggesztve

17. Az adagolasi utmutaté ki van
fliggesztve

18. Az étlapon a tapanyagtartalom fel van
tlintetve

19. Az étlapon az allergének anyagok fel
vannak tiintetve

CISICKIK SIS«

Az egység tiszta, rendezett. Etelkészités kézben is rendet tartanak. A mosogatdo medencék
megfelelden jellve, a mosogatasi utasitdsok néhol kopottak, halvanyak. A mosogatdsra, takaritasra
hasznalt szereket minden helyiségben kiilén edényben tartjak. A fogyasztéi edény mosogaté a
jelenlegi étkezdi létszdmra kicsi. A vegyszereket kiilon raktarba, élelmiszerektdl elkiilénitve taroljak,

de a helyiség nem zarhatd, Karmenté talcdkat nem hasznalnak.

Takaritas, mosogatas

1. Mosogatasi utasitasok aktualisan ki

vannak helyezve a mosogat¢ félé Néhol hidnyos
2. A mosogatdshoz a vizet kimérik, a

vegyszerek kiméréséhez mérGedényt \/

haszndlnak

3. A takaritdeszk6zok tarolasa elzartan, \/

fell6gatva, jeldlve

4. A vegyszerek tarolasa zart szekrényben,
helyiségben, eredeti csomagolasban

vannak, biztonsagi adatlapok rendelkezésre
allnak Nem zart

5. Vegyszereket élelmiszerrel nem tarolnak
egyltt

6. A helyiségek, berendezések tisztak,
takaritottak
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A hulladakokat megfeleld, fedett, ldbbal nyithaté edényekben gy(ijtik. A nyithaté ablakok nagy része

rovarhaléval védett. A kiltéri hulladdkgy(ijts konténer tévol van az épiilettdl, igy esds, havas, hideg

idében problémaés az sszegylilt szemét kihelyezése.

Hulladékkezelés, rovar és ragcsaldirtas

1. Az ételmaradékokat és siitSzsiradékot Biofilter sajat gy(ijtéedényeit
jelolt zart edényben gydijtik hasznalja, ezeket nem jeldli.
2. Az ételmaradékokat és siit6zsiradékot
rendszeresen elszallitjak

3. A hulladékgyiijté kdrnyezete rendezett,
nem vonzza a rovarokat, ragcsaldkat

4. A létesitményben rovarok és ragcsalok
nyoma nem tapasztalhato

5. Tervezetten, rendszeresen végeztettnek
kartevdirtast, rendelkeznek igazold
dokumentacidval

6. A létesitmény kérnyezete, miiszaki
adottsagai megakadalyozzak az éllati

kartevlk bejutasat

7. Kartevd jelenlétének észlelésekor a
szlikséges intézkedéseket megteszik,

dokumentaljak
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2. A konyha gépesitettségének mliszaki hatékonysaagi felmérése

Az épiilet kulsé allaga, kérnyezete rendezett. Az gazdasagi bejaratot zarva tartjdk. Erkezé
beszallitéknak labzsakot biztositanak. A helyiségek padozata, nyildszardéi épek, miiszaki dllapotuk
megfelel8. A falazat m(szaki allapota megfelelS. A konyhaban talalhaté egy térétt villanykapcsol.
A konyha sarkaban elhelyezett 1égbefivé (melléklet 1. kép) nem rendelkezik kiilsé boritassal, igy
nehezen takarithatd. A f8zés folyaman keletkez8 géz és hémérsékletkiilsnbség miatt folyamatosan
kicsapodik rajta a viz, ami az alatta taldlhaté munkafeliiletre csopdg, ezzel élelmiszerbiztonsagi
kockazatot okozva. Az elszivés teljesitménye az ellenérzés ideje alatt nem volt megfeleld, az ernyé
mérete nem az alatta elhelyezett f6z8iistokre van igazitva. A dolgozdék elmonddsa szerint az elszivot
az iskolasok/tandrok a zavaré zajra hivatkozva néha lekapcsoljék. A gépterem egy osztalyterembdl
kdzelitheté meg. A helyiségben a tanitdssal ésszefiiggs eszkézoket is tarolnak.

Az etkezdben taldlhatd egy kiszakitott konnektor, ami szigetelszalaggal van rogzitve. Vilagitas,

ivoviz-, melegviz mennyisége, megfeleld. Vizhalézat védelme biztositott.

Epiilet és épiilet miiszaki feltételek, targyi eszkozok

1. Az épiilet kiils6 allaga, kérnyezete
megfeleld, ép, rendben tartott

2. Nyilaszarok épek, miikédéképesek

3. A helyiségek padozatdnak miiszaki
allapota megfelelé

4. A helyiségek falazatdanak mdszaki
allapota megfeleld, kénnyen tisztithatd,
ferttlenithet anyagbol késziilt

5. A létesitmény szellGzése megfeleld

Néha lekapcsoljak

SERNAYANAY

6. A helyiségekben a vilagitds megfelels
7. Hulladék elhelyezése szabdlyos Tévol van az épiilettdl

8. A tevékenységhez sziikséges mennyiségii
folyo ivéviz mingségli viz rendelkezésre all
(csaptelepek épek, tisztak)

{

9. A tevékenységhez sziikséges mennyiség( v
folyd melegviz rendelkezésre all

10. Gumicsé csatlakozasnal, mobil vezeték
csatlakozdsnal a vizhaldzat védelme \/
biztositott




A fzust elbtt talalhaté padléosszefolyd vizelvezetésével problémak vannak. Nem tudja elvezetni az
Ustbdl leengedett nagyobb mennyiség(i folyadékot.

Talalashoz, taroldshoz hasznalnak zoméncozott edényeket, ez az esetleges lepattand darabok miatt
kockazatot jelent. Ezek cseréje, leselejtezése ajanlott. A konyhan nem taldlhaté hitelesitett mérleg. A
jelenleg hasznalt kézi mérleg miiszaki szempontbdl is kifogasolt. (melléklet 2.kép) A kdbel mindkét
vége sérllt,

A vendég edény mosogatdsara hasznalt helyiség nagyon sz(ikés, elrendezése nem idedlis. A tiszta és
koszos edények (tvonala keresztezi egymast. A talcdk géppel mosogatdsa nem megoldott ezért azt
kézzel végzik. A kézi 6blités alacsonyabb hémérséklete és a helyhiany miatt a tdlcdk cseppmentes

szdritdsdra nincs lehetéség ezért sokszor nedvesek a talcak.

11. A keletkezé szennyviz elvezetésének
mddja és kapacitasa megfelels F6z8listnél a lefolyd problémas
12. A csatornaszemeket fedél vagy racs
boritja, és blizelzaras biztositott

13. Tisztitéakna, zsirfogo, homokfogd
miikddése és Uritése megfeleld

14. A gépek és berendezések miiszaki
allapota megfelels

15. A f6zéshez hasznélt gépek és
berendezések szdma, mérete, kapacitasa a
végzett tevékenységnek megfelels,
allapotuk megfelel§

16. Gépkonyveket be tudjak mutatni
17. Edények, eszk6zok, gépek, kézi
eszkdzok miiszaki allapota megfelel6

18. Mosogatas koriilményei megfelel&ek.
Mosogatd medence allapota megfeleld Részben

SIS 1K1K

Konyhai gépek:

Fozblst: 2 db, allapotuk kivald, a jelenlegi adagszamra megfelelé
Gazzsamoly: 4 db, allapotuk jo, a jelenlegi adagszadmra megfelel6

Kombi g6zparold siitd: 2 db, allapotuk kivald, kihasznélatlan

Statikus sitékemence: 2 db 3 siitérekeszes, az egyik rekesz miiszaki hibas, kihasznélatlan
Olajsité: 2 db, allapotuk kival, a jelenlegi adagszamra megfeleld

Rudmixer: 1 db, allapota jo, a jelenlegi adagszamra megfelel$

Konyhai robotgép: 1 db, allapota kivéld, a jelenlegi adagszamra megfeleld

Egyetemes konyhagép: 1 db, allapota kielégitd, a jelenlegi adagszdmra megfelels

Kalapos mosogatdgép: 1 db, allapota jo,

Poharmosé: 1 db, allapota jé



Jelenleg azokat az ételeket, amiket nem lehet az tstben fézni, Idbasokban a gazzsémolyon fézik,
két esetleg harom tételben. A gdzzsamoly energiahatékonysdga nem idealis példaul egy billend
serpeny8hoz viszonyitva (melléklet 3.kép). A jelenlegi gdzzsamolyok fogyasztésa 1,3- 1,5 m3/6ra a
hasznalt gaz fajtajatdl figgben. A csatolt képen Iathatd 120 literes billend serpenyd fogyasztésa 2,55
m3/6ra. Mar az alap fogyasztadssal szamolva is energiat spérolhatunk meg, de a serpenyl szigetelése
miatt még az étel is hamarabb késziil el. Ezzel még tovabbi energidt takarithatunk meg. Az egyszeri
fézésnek készénhet6en az 6sszes étel ugyanolyan izii lesz. Ezek mellett a személyzet is id6t takarit

meg. Ha a konyha jelenlegi elektromos halézata elbirja (Teljesitmény (kW): 18 Fesziiltség: ~ 3N x 400

V, 50 Hz) akkor elektromos verzié is elérhetd.

A kombi g6zparolé siité nem megfeleld kapacitdsl ezért nem tudjék kihasznalni az ezek nydjtotta
elénydket (pl.: zoldségek parolasa a fézés helyett). A parolas hasznélataval a zéldségek
egyenletesebben fének meg, sziniiket, vitamintartalmukat jobban megérzik. Ha megfelelé méret(
lenne az olyan kényelmi termékeket, mint elére panirozott halrudak vagy esetleg az egyszer( fasirtok,
b6 olajban siités helyett készilhetne ezekben. Ezzel olajat és munkaidét megtakaritva még a bé
zsiradékban siilt ételek korldtozasat is ki lehet keriilni.

A statikus siitékemence jelenleg ritkan van hasznalatban (kb. hetente egyszer). Egy nagyobb

kombi gbzparolé (melléklet 4.kép) beszerzése esetén ezek feleslegesek.

3. A konvhai személyzet munkdjanak hatékonysaga

A konyhai személyzet igyekszik a hatdsagi eldirdsok, rendeletek betartdsaval olyan ételeket
eldallitani, amit a gyerekek megesznek. Rossz volt latni, hogy nagyon sok gyerek nincs tisztdban
alapvetd alapanyagokkal, fel sem ismeri az ételeket. (pl.: majonézes burgonyasalatara mondték,
hogy ,6ntet, sz6sz”, ,milyen tészta?” és ,undoritd”.) Teljesen elzarkdznak azoktdl az ételektdl, amit
nem ismernek.

Mindenki tisztaban volt az aznapi feladattal, gérdiilékenyen haladt a munka. Minden nap, minden
étkezésére a kellS id6pontban készen voltak az ételek.

A jelenleg hasznalt élelmezési raktdrgazdalkodasi program nehezen hasznalhatd. A szoftver
kezdetlegessége miatt az étlapon taldlhaté kaldria jeldlés sokszor pontatlan, igy problémét okozhat a
37/2014. (IV.30.) EMMI rendelet betartdsaban. Egy hatékonyabb program (pl.: Quadro Byte Zrt.
programja, https://www.gb.hu/ ) segitségével ez kikliszébolhetd. A rendszer bévithetd kartyas

azonositassal, ami a megteremthetné az alapjait az el6rendelés és a meniivélasztéds lehetGségét.
Kialakithat6 lenne az étkezGk jogosultsdgdnak hatékony ellenérzése. Jelenleg mindenféle ellenérzés
nélkil veszik igénybe az éttermi szolgaltatdst. Alkalmanként ellenérzik a jelenlévéket, hogy jogosan

veszik e igénybe az étkezést. (a kinyomtatott jogosultsagi listdval kidll valaki az ajtéba és név szerint
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kikeresi, hogy szerepel e rajta) de ez nem hatékony és felesleges munkaidét kot le az ellenérzést
végzd személy munkanapjabdl.

A minimum két féle étel f6zésével és az el6rendelés bevezetésével cstkkenthetd lenne a kidobott
étel mennyisége is. Ezzel a vendégelégedettség is ndvekedne. A sziilgk valamilyen szinten ra
lennének kényszeritve arra, hogy hetente legaldbb par percet foglalkozzanak azzal, mit fog enni a
gyerekiik az iskoldban és kivalasszak azt az ételt, amit megeszik.

A személyzet jelenlegi Iétszama elegend§ a jelenlegi mennyiség fézéséhez és a két féle meniire

atallds esetén se volna sziikség bévitésre.

Az ellendrzés napjan késziilt féételek:
- Hétf8: Dids tészta, valédi didbdl késziilt porcukor hozzdadasédval. Semmilyen didpétiét nem

hasznalnak. izre kellemesen édes volt. A tésztan érezni lehetett a sét, de kicsit talfstt. A tésztat

labasba, gdzzsamolyon fézték. A mennyiség miatt harom fézéssel. A nagy suly miatt leszGrni
csak Ugy tudjdk, hogy kimeregetik. Ez idéigényes és kdzben a tészta azik. A tészta lstben
fézéstdl kicsit tartanak és a padlodsszefolyd sziik keresztmetszeté miatt a leengedett féz8viz
szétfolyna a padldn. Az Ustben fézéssel id6t és energiat lehetne megtakaritani.

- Kedd: Huisos rakott zéldségek, szines zéldségkeverék (brokkoli, karfiol, sérgarépa), darélt hisos
rizses téltelék, kis sajttal és tejféllel. ize kellen sés, fliszeres, nem szaraz. A zOldségek egy része

az Ustben fdzés miatt kicsit tulfétt. G6zparold hasznalatdval ez megelGzhetd. A rizs és a his
labasban késziilt. A his piritdsa két edényben, ami billend serpenydvel egyszerre és

energiahatékonyabban térténhette volna.
- Szerda: Silt csirkecomb majonézes burgonydval, csirkecomb kellemesen fliszeres, megfeleléen

sos, bdre szépen pirult. A burgonya szaftos, kicsit sétlan, ardnyos mennyiség( lilahagyméval. A
majoneézes burgonyat el6zé nap megfézték (lehetett volna gézparoléban) a lehtilt burgonyét
bekeverték és dobozolva h(itébe raktak. Talalds megkezdéséig a hlitében is maradt. A
csirkecombokat tisztitas és darabolds utédn bepacoltak és h(itébe raktdk, masnapnap sitében siilt.

- Cslitértok: Kelkaposzta fézelék vagdalttal, kelkdposzta tal fétt, kicsit sétlan, mérsékelten fliszeres.

A fasirt kellemesen fliszeres és sds, amivel kompenzalta a fozeléket. A f6zelék lstben késziilt. A
kelkaposztét kevesebb ideig kellett volna f6zni, hogy maradjon egy kis roppandés &llaga. A fasirtot
tepsiben siitve meg lehet sporolni a sltésre hasznalt 25-30 liter olaj nagy részét, a tébb éranyi
sttési id6t és minimalis izvaltozassal egy egészségesebb ételt kapunk.

- Péntek: Hentes tokdny pérolt rizzsel, megfelel6en izesitett, tartalmas tokény. Az ételben a sonka és

uborka dominal, nincs bé lére eresztve, kellemesen paradicsomos. A sonka kézepes mindség.
Gazzsamolyon, két edényben késziilt. (Itt is hatékonyabb lett volna egy billend serpenyé) A rizs

ustben, ételizesitds vizben késziilt. Kelléen sés, nem szdraz, de nem is nagyon tapadds.
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4. A beszdllitok és a beszallitott alapanyagok drdnak feliilvizsaalata

Az elelmezésvezetd az altala elvarhaté médon prébalja biztositani a hatékony miikédést. Keresi a

beszallitoknal a kedvezébb aru, de minéségben nem rosszabb termékeket. Az lizlet mennyiségi

eldnyét jol kihaszndlja, de a raktarozasi kapacitds sziikosségé miatt vannak korlatai. Ha szlikséges Uj

beszallitokat keres.
Az alabbi 8sszehasonlité tabla a februar 14-i kiadasi bizonylat (melléklet 5. kép) alapjan késziilt.

Osszehasonlitasként egy munkahelyi étkeztetd cég beszerzési drait vettem két, ott nem hasznalt

alapanyag kivételével.

Alapanyag neve | Mennyiség Szadai ar Netto érték Sajat beszerzési ar | Nettd érték
Tej 130 352,7 Ft 45 856,2 Ft 358,0 Ft 46 540,0 Ft
Kifli 450 95,0 Ft 42 750,0 Ft - Ft
olaj 6 739,5 Ft 44370 Ft 775,0 Ft 4 650,0 Ft
Tojas 240 72,0 Ft 17 280,0 Ft 76,0 Ft 18 240,0 Ft
Fliszerpaprika 0,8 1927,2 Ft 1541,7 Ft 2199,0 Ft 1759,2 Ft
Bors 2 113,0Ft 226,0 Ft 93,7 Ft 187,4 Ft
Kdménymag 2 350,8 Ft 701,6 Ft 355,0 Ft 710,0 Ft
Liszt 2 329,0 Ft 658,0 Ft 298,0 Ft 596,0 Ft
Sé 2 269,0 Ft 538,0 Ft 165,0 Ft 330,0 Ft
Maggi s6 nélkil 2| 25245Ft 5049,0 Ft 2 886,0 Ft 5772,0Ft
Mexikoi

vegyesfGzelék 140 739,0 Ft 103 460,0 Ft 930,0 Ft 130 200,0 Ft
Sertés comb 60| 1800,0Ft 108 000,0 Ft 1859,0Ft 111 540,0 Ft
Rizs 17 491,4 Ft 8 354,5 Ft 619,0 Ft 10 523,0 Ft
Voroshagyma 10 294,1 Ft 29414 Ft 439,0 Ft 4390,0 Ft
Trappista 35| 2050,5Ft 71766,8 Ft 1949,0 Ft 68 215,0 Ft
Tejfol 40] 1149,0Ft 45 960,0 Ft 1067,0 Ft 42 680,0 Ft
Kenyér 25 660,0 Ft 16 500,0 Ft 739,0 Ft 18 475,0 Ft
Lekvar 5| 34859Ft 17 4296 Ft - Ft
Alma 170 300,0 Ft 51 000,0 Ft 483,0 Ft 82 110,0 Ft
Korte 3,6 760,0 Ft 2736,0Ft 999,0 Ft 3596,4 Ft
Majoranna 6 124,0 Ft 7440 Ft 84,0 Ft 504,0 Ft

Két termék araval csokkentett osszérték:

547 929,85 Ft
487 750,30 Ft
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Az alabbi tablazatban a februdr 14-i ebéd 11-14 éves korcsoport hozzavetdbleges kalkulaciéja 1athatd.
Az osszeg nettd nyersanyagkéitség, ami nem tartalmaz munka-, energia- és egyéb koltségeket. Az
ekkor érvényben Iévé ebédkéltség nettd 440,94 Ft volt, ami adagonként -78,06 Ft veszteséget
termelt. A 2023 marcius 1-t8l érvényes ebéd téritési dija (melléklet 6.kép) ennek a korcsoportnak

551,18 Ft. Ezek alapjan a végrehajtott téritési dij emelés idészer( volt.,

Rakott z6ldség
Mexikoi vegyesfézelék 2 739,0 Ft 1478,0 Ft
Sertés comb 0,6/ 1800,0Ft 1080,0 Ft
Rizs 0,3 491,4 Ft 147,4 Ft
Véroshagyma 0,16 2941 Ft 47,1 Ft
Trappista 0,2| 2050,5Ft 410,1 Ft
Tejfol 04| 1149,0Ft 459,6 Ft
olaj 0,1 739,5 Ft 74,0 Ft
Majoranna 0,1 124,0 Ft 12,4 Ft
Sé 0,05 269,0 Ft 13,5 Ft

3722,0F 372,2 Ft

Tojasleves
Tojas 4 72,0 Ft 288,0 Ft
olaj 0,05 7395 Ft 37,0 Ft
So 0,03 269,0 Ft 8,1Ft
Liszt 0,04 329,0 Ft 13,2 Ft
Flszerpaprika 0,02| 1927,2 Ft 38,5 Ft
Bors 0,01 113,0 Ft 1,1Ft
Kéménymag 0,01 350,8 Ft 3,5Ft
Maggi so nélkill |0,04| 2524,5Ft 101,0 Ft

490,4 Ft 49,0 Ft

Alma
lAlma [ 1,1] 300,0Ft 330,0 Ft
977, 7 Ft 97,8 Ft
11-14 éves korcsoport ebéd sszesen: 519,0 Ft

Az ellendrzést a mai nappal elvégeztem. A jelentésben leirt megdllapitdsok az ellendzrés idején
fennalld allapotok alapjan késziiltek.

Datum a a7 ellen6rzést végzé
Dﬂoo&g‘ >.04. alairdsa
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Kiadasi bizonylat

M E NZfl Tulajdonos: | Szadai Gyermekélelmezési és Szoc. Etk. Konyha | - 2111 Szada, Dézsa Gyorgy u.61
2023.02.15. 8:36:16

Felhasznélo: user, Teljes

Datumtartomany: 2023.02.14.

Oldal: 1

Tételek szama:

21

Fksz. Nysz. Anyag neve Nyilv. ar Nettéar ~ AFAérék %  Bruttoar Tételme. Keszlet me. Mér
1. Biz szdm: 98206231 D&tum:2023.02.14.  Mozgasnem: 03 Raktir kivétel = e
621 3015 TEJ. PASZTOROZOTT (1.5%) 35274FL  4585620F1 825412 Ft 5411031 Ft 130 1600 liter
-ﬁ 2425 KIFLI(44 G) 85,00 Ft 4275000Ft 7 695.00Ft 5044500 Ft 450 0 darab
621 4425 ZSIR, OLAJ 739.50 Ft 443701 F1 1187.99 R 563500 Ft 6 166 fter
621 1500 TOJAS EGESZ (40G) 7200 Ft 172B0.D0F1 4 BE5.60Ft 21 94580 Ft 240 300 darab
621 1010 FUSZERPAPRIKA 192717 F1 154173 Ft 416.2TR 195800 Ft 0.8 5.8 kiogra
621 1005 BORS 113.00 Ft 226,00 Ft 61.02F 28T 0ZFt 2 6 csoma
621 1035 KOMENYMAG 35082 Ft 70164 F1 189.44 Ft 891.08 Ft 2z 1B csoma
621 2012 LISZT, BUZALISZT (TELJES) 328,00 Ft 65800 Ft  177.66 Ft 83586 Ft 2 62 kilogra
621 1000 SO 269.00 Ft S3800F1 145261 583,26 Ft 2 30 kiogra
621 9034 MAGGI SO NELKULI 252452 R 504903F1 126226 Ft 5311.29Ft 2 28 kilogra
621 5005 MEXIKOI VEGYESFOZELEK 73900Ft 10346000 Ft 27 934.20 Ft 131 394,20 Ft 140 0 kilogra
621 4162 SERTES, COMB 180000 Ft 108000.00Ft 29 160.00 Ft 137 160,00 Ft 60 10 kilogra
621 2070 RIZS 491447 B35456F1 225573F 10 610.27 Ft 17 233 kilogra
621 6180 VORQOSHAGYMA 204 14Ft 294139 Ft 79418 Ft 373557 Ft 10 36 kiogra
621 3355 TRAPPISTA FELKEMENY 205048 Ft 71766 79Ft 1291802F1 8468481 R 35 185 kiogra
621 3180 TEJFOL 800 g-0s 1 149.00 Ft 4596000F! B27T2.80F1 54 232 80 Ft 40 60 doboz
B21 2342 KENYER TELJES KIORLESU 660,00 Ft 1650000 Ft 297000F 19 470,00 Ft 25 0 kilogra
621 6651 LEKVAR4 kg-0s 348591 Ft 1742955Ft 470598 F1 22 13552 Ft 5 17 darab
621 6600 ALMA 30000 Ft 51 0OO.ODF! 13 770.00 Ft 54 770,00 F1 70 D kiogra
621 6575 KORTE 760,00 Ft 273800Ft  TIBTI2Ft 3474721 35 0 kiogra
621 1080 MAJORANNA 12400 F1 T3 00 Ft 200,88 Ft 944 BB FL B 4 csoma
Osszesités: Netto: 547 929,89 Ft AFA: 127 785,12 Ft Bruttd: 675 715,01 Ft 21
OSSZ0SON: oG Gsszes: 547 929,89 Ft  AFA Bsszes: 127 785,12 Ft  Brutté Ssszes: 675 71 5,01 Ft
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